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Аннотация. В настоящее время сельскохозяйственные предприятия, 
специализирующиеся на производстве нетрадиционных видов молока, кроме 
коровьего, сталкиваются с вопросами отсутствия персонализированной информации 
по каждому виду молока в зависимости от вида сельскохозяйственных животных в 
технических регламентах. Исследование нормативной базы, регулирующей вопросы 
безопасности пищевой продукции, в частности, молока, показывает наличие 
расхождений в технических регламентах и стандартах, что определило целью 
исследования количественную оценку показателей безопасности, в частности, 
микробиологических, и показателей идентификации сырого кобыльего молока,  
приближенного по своему составу к женскому молоку, обладающего высокими 
иммуномодулирующими свойствами и относящегося к молочному сырью для 
производства продуктов лечебно-профилактического направления и использования в 
качестве нутриентной поддержки согласно установленному протоколу. 
Необходимость технического регулирования сырого кобыльего молока как отдельного 
вида молочного сырья обусловлена отличительными от традиционного коровьего 
молока идентификационными признаками и возможностями выхода на 
потребительский рынок производителей кобыльего молока, что требует обеспечения 
безопасности сырья и продуктов его переработки. Важным моментом является не- 
допущение видовой фальсификации более дешевым коровьим молоком. Установлено, 
что ТР ТС 021/2011 распространяет свое действие на молоко без выделения его видов. 
Ряд показателей идентичны в ТР ТС 033/2013 и ГОСТ Р 52973-2008. Наряду с этим, в 
ТР ТС 033/2013 регламентированное максимальное количество соматических клеток 
в 3,75 раз больше, чем в ГОСТ Р 52973-2008. В стандарте показатель кислотности 
дифференцирован, исходя из последующего использования: для детского и 
лечебного питания – 5 °Т, для производства кумыса и сухого молока – 6°Т, что 
технологически более целесообразно. Необходима актуализация действующей 
нормативной базы. 
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стандарты. 
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Abstract. Currently, agricultural enterprises specializing in the production of 
non-traditional types of milk, except cow's milk, face the lack of personalized informa-
tion on each type of milk, depending on the type of agricultural animals in the technical 
regulations. The study of the regulatory framework governing the safety of food prod-
ucts (in particular milk) shows the presence of discrepancies in technical regulations and 
standards, which determined the purpose of the study to quantify safety indicators, in 
particular microbiological, and identification indicators of raw mare's milk, close in 
composition to female milk, having high immunomodulatory properties and related to 
dairy raw materials for the production of healthy food products of therapeutic and pre-
ventive direction from it and for the use as nutritional support according to the estab-
lished protocol. The need for technical regulation of raw mare's milk as a separate type 
of dairy raw materials is due to the distinctive identification features of mare's milk 
from traditional cow's milk and the possibility of entering the consumer market of pro-
ducers of mare's milk, which requires ensuring the safety of raw materials and products 
of its processing. An important point is not to allow species falsification by the more 
common cheap cow's milk. It has been established that TR CU 021/2011 extends its ef-
fect to milk without isolation of milk types. A number of indicators are identical in TR 
CU 033/2013 and in GOST R 52973-2008. Along with this, in TR CU 033/2013, the 
regulated maximum threshold number of somatic cells is 3.75 times greater than in 
GOST R 52973-2008. In the standard, the acidity index is differentiated based on sub-
sequent use: for children's and therapeutic nutrition – 5 ° T and for the production of 
koumiss and milk powder – 6 ° T, which is technologically more appropriate. It is ne-
cessary to update the current regulatory framework. 
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ВВЕДЕНИЕ 

 
В соответствии с государственной программой развития сельского 

хозяйства и регулирования рынков сельскохозяйственной продукции, сырья и 
продовольствия необходимо обеспечение наличия на российском рынке 
высококачественной и конкурентоспособной сельскохозяйственной продукции 
отечественного производства. При этом приоритетным направлением наряду с 
производством молока является переработка сырого молока. Логистика и 
прослеживаемость  товарных потоков молочного сырья и продуктов переработки 
молока в настоящее время обеспечиваются ФГИС «Меркурий» и системой 
«Честный знак». 

Молоко и молочные продукты традиционно занимают важное место в ра-
ционе большинства россиян – до 22 % всех пищевых позиций первой необходи-
мости – и относятся к социально значимым продуктам питания, отмечают [1, 2]. В 
последние годы активно развивается молочная промышленность, производители 
разрабатывают и внедряют молочные продукты по новым технологиям и рецеп-
турам – как обогащенные, так и функционального назначения, что требует актуа-
лизации существующей нормативной базы. 

Вопросы улучшения качества сырого молока и его соответствия комплексу 
показателей, регламентируемых нормативно-правовыми документами, играют 
большую роль в повышении конкурентоспособности молочной продукции отече-
ственных производителей на мировом рынке [3]. Государственное техническое 
регулирование в нашей стране осуществляется на законодательном уровне и на 
основании государственного контроля и надзора [4]. Внедрение организационно-
экономического механизма регулирования молочно-продуктового подкомплекса 
обеспечивается нормативно-правовой базой, по данным [5]. 

В РФ статистические данные по производству молока формируются по ко-
личеству традиционного сырья – сырого коровьего молока, без учета нетрадици-
онных видов молока. 

В этих условиях нормативная база (технические регламенты, стандарты) 
требует регулярной актуализации с учетом изучения действующих на предпри-
ятиях технических условий и технологических инструкций на новые виды молоч-
ной продукции. Серьезной проблемой является неумышленная фальсификация 
молочной продукции, что может быть обусловлено несовершенством терминоло-
гии, не учитывающей происхождение сырья, и технологическими особенностями 
[6]. На потребительском рынке распространен кумыс из коровьего молока, кото-
рый не всегда именуется как кумысный продукт, тем самым вводя потребителей в 
ассоциативное заблуждение. 

Введение на территории РФ ФГИС «Меркурий» позволяет Федеральной 
службе по ветеринарному и фитосанитарному надзору выявлять в режиме 
реального времени факты фальсификации молочной продукции, обнаруживая в 
ней жиры немолочного происхождения, и предприятия-фантомы, которые 
осуществляют ввод в нелегальный оборот молока без указания сведений о сырье и 
молочной продукции неизвестного происхождения [7]. В 2020 г. было 
произведено молочной продукции на 8,5 млн т больше, чем имелось сырья,  что 
показывает примерный уровень фальсификации [1]. 
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В соответствии с определением фальсифицированной пищевой продукции 

по МУ 4.1/4.2.2484-09 можно выделить два направления фальсификации: 
умышленное изменение свойств и качества и предоставление заведомо неполной 
или недостоверной информации  по скрытым свойствам и качеству [8]. Исходя из 
этого четко прослеживается необходимость соответствия органолептических и 
физико-химических показателей, т. е. идентификации молока разных видов 
животных согласно требованиям ТР ТС 033/2013. В настоящее время одним из 
основных количественных признаков для молочной продукции, воспринимаемым 
потребителем, является содержание общего жира, несмотря на то, что на 
потребительской упаковке представлен состав основных нутриентов (белков, 
жиров, углеводов), изменение которых приводит в дальнейшем к ассортиментной 
и качественной фальсификации. 

Информация по фальсификации контролирующих структур, имеющаяся в 
открытом доступе, неполная, частично противоречивая и неконсолидированная в 
общероссийском масщтабе. 

По результатам исследований разных авторов, в России доля фальсификата 
молока и молочной продукции в 2020 г. составила: 6 % (Роспотребнадзор), 1 % 
(Роскачество), 17 % (Россельхознадзор), 30–70 % (альтернативные источники) [1]; 
в 2021 г. – 21,6 % (Россельхознадзор); в 2022 г. без указания количества 
выявленных нарушений, по данным Роскачества, отмечаются несоблюдения по 
показателю СОМО [9]. 

Требования к безопасности пищевой продукции закреплены в 
действующих технических регламентах согласно Федеральному закону о 
техническом регулировании № 184-ФЗ от 27 декабря 2002 г. Кобылье молоко и 
продукты его переработки должны соответствовать требованиям технических 
регламентов ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции» и ТР ТС 
033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции» и соответствующих 
стандартов. 

ОСНОВНАЯ ЧАСТЬ 
 

Цель исследования заключалась в оценке нормативно-технической доку-
ментации (НТД), обеспечивающей идентификацию объекта технического регули-
рования (сырое кобылье молоко, относящееся к нетрадиционному молочному сы-
рью) и устанавливающей требования безопасности к данному объекту. 

Объекты и методы исследования. Проведена экспертиза нормативно-
технической документации ТР ТС 021/2011, ТР ТС 033/2013 и ГОСТ Р 52973-2008 
в части возможного применения для оценки показателей безопасности и 
идентификации нетрадиционного молочного сырья, в частности сырого 
кобыльего молока, научными методами описания, анализа, сравнения и 
обобщения результатов исследования. 

Известно, что здоровое питание отличается  сбалансированностью, соот-
ветствующей физиологическим потребностям человека в макро- и микронутриен-
тах и его энергозатратам. Согласно методическим рекомендациям «МР 2.3.7.0168-
20. Оценка качества пищевой продукции и оценка доступа населения к отечест-
венной пищевой продукции, способствующей устранению дефицита макро- и 
микронутриентов. Методические рекомендации» молоко и молочная продукция 
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личеству традиционного сырья – сырого коровьего молока, без учета нетрадици-
онных видов молока. 

В этих условиях нормативная база (технические регламенты, стандарты) 
требует регулярной актуализации с учетом изучения действующих на предпри-
ятиях технических условий и технологических инструкций на новые виды молоч-
ной продукции. Серьезной проблемой является неумышленная фальсификация 
молочной продукции, что может быть обусловлено несовершенством терминоло-
гии, не учитывающей происхождение сырья, и технологическими особенностями 
[6]. На потребительском рынке распространен кумыс из коровьего молока, кото-
рый не всегда именуется как кумысный продукт, тем самым вводя потребителей в 
ассоциативное заблуждение. 

Введение на территории РФ ФГИС «Меркурий» позволяет Федеральной 
службе по ветеринарному и фитосанитарному надзору выявлять в режиме 
реального времени факты фальсификации молочной продукции, обнаруживая в 
ней жиры немолочного происхождения, и предприятия-фантомы, которые 
осуществляют ввод в нелегальный оборот молока без указания сведений о сырье и 
молочной продукции неизвестного происхождения [7]. В 2020 г. было 
произведено молочной продукции на 8,5 млн т больше, чем имелось сырья,  что 
показывает примерный уровень фальсификации [1]. 
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относятся к основным источникам белка, жира, витаминов B2 и В12, кальция и 
фосфора.  

Выбор кобыльего молока определяется тем, что оно является уникальным 
нативным биопродуктом, сопоставимым с женском молоком, в котором содер-
жится меньше жира и больше лактозы по сравнению с коровьим молоком. 

Полезность кобыльего, так называемого альбуминового молока, определя-
ется соотношением казеина (менее 50 %) и сывороточных белков, что жизненно 
необходимо для людей с непереносимостью казеина [10,11]. 

Использование мембранных технологий позволяет осуществлять глубокую 
переработку сырого кобыльего молока без нарушения его структуры, получать 
ингредиенты, обладающие уникальными функциональными и питательными 
свойствами, которые можно использовать при разработке специализированных 
продуктов, благоприятно влияющих на здоровье человека и улучшающих качест-
во жизни [12]. 

Кобылье молоко отличается высокими противовирусными и 
иммуномодулирующими свойствами, что определяет его ценность для 
повышения иммунитета, в качестве лечебно-профилактического питания, в 
нутриентной поддержке онкологических больных [13–19]. 

Производство кобыльего молока и его переработка осуществляются на 
малых предприятиях, начинающих на первом этапе с племенного дела. 
Производители кобыльего молока и продуктов переработки из него (кумыс, сухое 
молоко, йогурт и др.) сталкиваются с отсутствием нормативной документации, 
регламентирующей единообразные требования безопасности и качества 
кобыльего молока, что может привести к фальсификации кобыльего молока путем 
частичной подмены наиболее распространенным и дешевым коровьим молоком. 
Возможно использование недобросовестными переработчиками коровьего 
молока, не соответствующего требованиям ТР ТС 033/2013 по содержанию жи-  
ра и белка (менее 2,8 %), так как в кобыльем молоке жира и белка меньше. В этом 
случае при употреблении фальсифицированного молока не будет получен 
терапевтический эффект для людей с непереносимостью лактозы, а также 
лечебно-профилактический эффект иммунологического характера, возможно 
ухудшение здоровья людей с непереносимостью казеина. 

Важность решения проблемы фальсификации молочной продукции 
определяется в контексте безопасности для человека. В сентябре 2019 г. 
Координационный комитет ФАО/ВОЗ по Европе рассматривал тему 
«Фальсификации пищевой продукции: устранение рисков, предотвращение и 
противодействие» [20].  

Сырое молоко, предназначенное для переработки, подлежит ветеринарно-
санитарной экспертизе с определенной периодичностью (приказ № 421 от 28 
июня 2021 г. «Об утверждении ветеринарных правил...») для установления его 
соответствия требованиям ТР ТС 021/2011 и ТР ТС 033/2013. 

Согласно п. 4.1. ГОСТ Р 1.0-2004 «Стандартизация в Российской 
Федерации. Основные положения» одним из основных принципов 
стандартизации в РФ является «... недопустимость установления в стандартах 
требований, противоречащих регламентам...». 
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Была осуществлена комплексная экспертиза количественных параметров 

регламентируемых показателей безопасности и идентификации молока по ТР ТС 
021/2011, ТР ТС 033/2013 и ГОСТ Р 52973-2008. 

ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции» распространяет 
свое действие, в частности, на молоко и молочную продукцию без выделения 
вида молока и молочной продукции, в приложении 2 не регламентированы 
микробиологические нормативы безопасности, кроме упомянутых патогенных 
микроорганизмов в приложении № 1, безопасность пищевой продукции (ст. 4) 
определяется «...отсутствием недопустимого риска, связанного с вредным 
воздействием на человека...».  

ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции» устанав-
ливает регулирующий статус всех технических регламентов Таможенного союза, 
действие которых распространяется на молоко и молочную продукцию. 

ГОСТ Р 52973-2008 «Молоко кобылье сырое. Технические условия» (дата 
актуализации описания – 01.01.2023) определяет нормативные требования к этому 
виду молока. 

В табл. 1 представлены результаты сравнительной оценки показателей 
безопасности и идентификации сырого кобыльего молока по существующей нор-
мативной базе. 

 
 

Таблица 1. Сравнительная характеристика показателей безопасности и идентифи-
кации сырого молока  
Table 1. Comparative characteristics of raw milk safety and identification indicators 

 
   
№ 
п/п 

 
 

Показатель 

Приказ № 421 
от 28 июня 
2021 г. о вете- 
ринарно-сани-
тарной экспер-
тизе, периодич- 
ность  

ТР ТС 033/2013 
 

 
 

ГОСТ Р 52973-
2008 

 

 
Коровье 
молоко 

 
Кобылье 
молоко 

1 Область 
применения 

молоко и мо- 
лочные про-
дукты 

молоко и молочная 
продукция 

кобылье сырое мо- 
локо, предназна-
ченное для даль-
нейшей переработ-
ки, в том числе для 
детского и лечеб-
ного питания 

Показатели безопасности 
2 Количество 

соматических 
клеток в 1 см3, 
не более 

не реже 1 раза 
в месяц 

7,5 · 105 2,0 · 105 

3 КМАФАнМ, 
КОЕ/см3, не 
более 

не реже 1 раза 
в 6 месяцев 

5,0 · 105 5,0 · 105 
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4 Масса 

продукта, г, в 
которой не 
допускаются: 
 
– БГКП 
 
– патогенные, 
в том числе 
сальмонеллы 

 
 
 
 
 

не установлено 
 

не реже 1 раза 
в 6 месяцев 

 
 
 
 
 

25 
 
– 

 
 
 
 
 

не 
регламентируется 

не 
регламентируется 

Показатели идентификации 
5 Массовая доля 

жира,  %, не 
менее 

не реже 1 раза 
в месяц 

2,8 1,0 1,0 

6 Массовая доля 
белка, %, не 
менее 

2,8 2,1 2,0 

7 Массовая доля 
СОМО, %, не 
менее 

8,2 10,7 8,5–10,7 

8 Плотность при 
температуре 
20 °С (кг/ м3), 
не менее 

1027 
 

1032 1032 

9 Кислотность, 
°Т, не более 

16–21 6,5 5 – для детского и 
лечебного питания; 
6 – для производ-
ства кумыса и су-
хого молока 

 
На основании результатов исследований было установлено, что в ТР ТС 

033/2013 показатели безопасности сырого молока не персонифицированы исходя 
из вида сельскохозяйственных животных, наряду с этим представлены 
характерные показатели идентификации разных видов молока по содержанию 
жира, белка и СОМО, а также плотности и кислотности. 

Сравнительная оценка показателей позволила установить, что значение 
показателя «количество соматических клеток в 1 см3» сырого кобыльего молока, 
согласно требованиям ГОСТ Р 52973-2008, в 3,75 раза ниже, чем в ТР ТС 
033/2013. Данный показатель очень важен, так как молочное сырье для 
производства кумыса не подвергается пастеризации. Увеличение количества 
соматических клеток, представленных лейкоцитами, эритроцитами и клетками 
эпителия молочной железы, может быть и признаком заболевания животных, 
нарушения содержания животных и условий кормления и доения. 

Исследование показателей идентификации сырого кобыльего молока по ТР 
ТС 033/2013 и ГОСТ Р 52973-2008 выявило, что по содержанию жира и плотности 
молока количественные данные идентичны. По массовой доле белка требования 
выше на 0,1 % в ТР ТС 033/2013 по сравнению с требованиями стандарта. 
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Массовая доля СОМО по требованиям стандарта находится в интервальном 
промежутке 8,5 % – 10,7 %, в техническом регламенте – по верхнему пределу, не 
менее 10,7 %. Кислотность в техническом регламенте имеет количественное 
ограничение – не более 6,5 %; в стандарте показатель кислотности более низкий и 
индивидуализирован для выработки продукции детского и лечебного питания –   
5 °Т, для производства кумыса и сухого молока – 6°Т. 

Содержание лактозы и цвет кобыльего молока являются важным 
идентификационным признаком молока, однако  такая информация отсутствует в 
техническом регламенте. В ТР ТС 033/2013 информация по цвету представлена 
только по сырому коровьему молоку. 

 
ЗАКЛЮЧЕНИЕ 

 
Таким образом, несмотря на то, что основополагающими являются 

требования технических регламентов, ряд показателей имеют более низкие 
значения в ГОСТ Р 52973-2008 (количество соматических клеток и кислотность). 
Полученные результаты исследования нормативной документации позволяют 
сделать вывод о необходимости тождественности показателей и их 
количественных характеристик в технических регламентах и стандартах для 
недопущения разночтений. Важность нормативного регулирования определяется 
тем, что сопоставимое соответствие разноуровневых нормативных документов 
позволит установить единообразные требования к показателям безопасности и 
идентификации нетрадиционных видов молока, в частности для сырого 
кобыльего молока, что обуславливает необходимость рационального подхода к 
внесению изменений или дополнений в технические регламенты на основе 
всесторонних исследований объектов технического регулирования в 
аккредитованных лабораториях. Исходя из полученных результатов проведенного 
исследования, предлагается актуализировать показатели безопасности в ГОСТ Р 
52973-2008 согласно требованиям ТР ТС 033/2013, в т. ч. по количеству 
соматических клеток в 1 см3. Наряду с этим предлагается внести изменения в 
действующий ТР ТС 033/2013 по содержанию массовой доли белка и СОМО и 
дифференциации кислотности, что требует дальнейшего проведения 
экспериментальных исследований. 
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регламентируется 

Показатели идентификации 
5 Массовая доля 

жира,  %, не 
менее 

не реже 1 раза 
в месяц 

2,8 1,0 1,0 

6 Массовая доля 
белка, %, не 
менее 

2,8 2,1 2,0 

7 Массовая доля 
СОМО, %, не 
менее 

8,2 10,7 8,5–10,7 

8 Плотность при 
температуре 
20 °С (кг/ м3), 
не менее 

1027 
 

1032 1032 

9 Кислотность, 
°Т, не более 

16–21 6,5 5 – для детского и 
лечебного питания; 
6 – для производ-
ства кумыса и су-
хого молока 

 
На основании результатов исследований было установлено, что в ТР ТС 

033/2013 показатели безопасности сырого молока не персонифицированы исходя 
из вида сельскохозяйственных животных, наряду с этим представлены 
характерные показатели идентификации разных видов молока по содержанию 
жира, белка и СОМО, а также плотности и кислотности. 

Сравнительная оценка показателей позволила установить, что значение 
показателя «количество соматических клеток в 1 см3» сырого кобыльего молока, 
согласно требованиям ГОСТ Р 52973-2008, в 3,75 раза ниже, чем в ТР ТС 
033/2013. Данный показатель очень важен, так как молочное сырье для 
производства кумыса не подвергается пастеризации. Увеличение количества 
соматических клеток, представленных лейкоцитами, эритроцитами и клетками 
эпителия молочной железы, может быть и признаком заболевания животных, 
нарушения содержания животных и условий кормления и доения. 

Исследование показателей идентификации сырого кобыльего молока по ТР 
ТС 033/2013 и ГОСТ Р 52973-2008 выявило, что по содержанию жира и плотности 
молока количественные данные идентичны. По массовой доле белка требования 
выше на 0,1 % в ТР ТС 033/2013 по сравнению с требованиями стандарта. 
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